rédki z jajek

SKEADNIKI

jajko
musztarda
szczypiorek
majonez
ser z6tty

sol

Doradca
smaku

MAGULA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 szt

pot tyzeczki

1 tyzka

1 plaster

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
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KROK 1 Jajko gotujemy na twardo ok 8-10 minut. Obieramy, studzimy i kroimy na pét.

KROK 2 Wybieramy zéttko ze srodka i przektadamy do miseczki. Szczypiorek kroimy na
drobno. Lyzeczke szczypioru wsypujemy do zéttka. Do zéttka dodajemy réwniez

musztarde i majonez i solimy do smaku. Rozgniatamy widelcem i doktadnie mieszamy

wszystkie sktadniki. Nabieramy farsz an tyzeczke i wypetniamy Srodek jajka, tworzac
koputke. P

KROK 3 laster sera z6ttego kroimy na trdjkaty. Tréjkacik sera nabijamy na wykataczke w
dwdch miejscach i wbijamy jako Zagielek do jajka.



