Doradca

smaku
Zapiekanka ziemniaczana
ZEWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

ziemniaki 2 kg
cebula 2 szt
kietbasa podwawelska 3009
pieczarki 300 ¢
czosnek 2 zabki
ser z6ity 3009
natka pietruszki
sol, pieprz do smaku
fasola 1 puszka
Papryka ostra mielona Prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢ i lekko podgotowaé, przestudzi¢ i pokroi¢ w plastry. 1 czes¢ ziemniakéw utozy¢ na
wysmarowanej blasze.

Pieczarki oczysci¢, pokroi¢ i podsmazy¢ razem z cebula.

Pieczarki i cebule wrzuci¢ do miski, doda¢ wycisniety przez praske czosnek, odsaczong i
przeptukang fasole, natke, pokrojong w plastry wedline, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem i
wszystko wytozy¢ na ziemniaki.

Przykry¢ farsz drugg czescia ziemniakéw, posypac zéttym serem i papryka.

Zapiec w piekarniku nagrzanym do 200 stopni okoto 20 minut.



