
Wiosenny kurczaczek

JUSTYNA223

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cały kurczak

koper i pietruszka z torebki

przyprawa uniwersalna Kucharek

ziemniaki 6 szt.

curry

chilli

ziarenka pieprzu

sól i pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kawałki kurczaka doprawiamy przyprawą do kurczaka, koprem, pietruszką, wegetą, odrobiną curry
i chilli. Solimy i pieprzymy. Przekładamy do prodiża, dodając wcześniej na dno olej. Pieczemy z
każdej strony na rumiano. Gdy mięso będzie już zarumienione, dodajemy wcześniej obrane i
przekrojone na pól ziemniaki, posypujemy je koperkiem. Całość pieczemy jeszcze kilka minut do
momentu gdy ziemniaczki będą miękkie.


