Doradca
smaku

babka jogurtowa przepyszna

BEATA28
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
jajko 4
maka 4509
cukier 350g
jogurt naturalny 300ml
olej 200ml
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
aromat waniliowy 10 kropli
rodzynki 100g
kandyzowana skorka cytryniowa 25¢g
kandyzowana skorka pomaranczy 25¢g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jaja z cukrem ubija¢ mikserem na najwyzszych obrotach przez 10 minut (czas ubijania jest bardzo
wazny).

Zmniejszy¢ obroty miksera, doda¢ jogurt, nastepnie olej, a w kohcu make wymieszang z proszkiem
do pieczenia.

Ciasto potaczy¢ z bakaliami i przetozy¢ do wcze$niej wysmarowanej tluszczem i wysypanej butkg
tartg sporej formy do babek z kominkiem.

Piec ok. 45 minut w temperaturze 180 stopni.

Gotowg babke pola¢ polewa czekoladowa albo petnomleczng i posypac widrkami kokosowymi.
Ciasto powinno by¢ bardzo pulchne.

Rady:
Forme wypetniamy do 3/4 wysokosci, poniewaz babka podczas pieczenia powiekszy swoja objetos.



