Doradca

smaku
Sajgonki z wieprzowing
JULCI3K1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3.4

SKEADNIKI

509g suszonych grzybéw
200g marchwi

2 cebule

200g makaronu chinskiego
500 g miesa mieonego
50ml piwa

1 tyzeczka sosu sojowego
1 szczyota cukru

sol

pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby moczymy w wodzie przez okoto 20min. Namoczone grzybyy, obrang cebule i marchew oraz
makaron miksujemy razem przy pomocy robota kuchennego po czym do masy dodajemy mieso
mielome oraz przyprawy-sos sojowy, sol pieprz i cukier. Papier ryzowy wktadamy na chwile do
wrzacej wody z dodatkiem piwa i odsaczamy na czystej Sciereczce, kazdy ptat sktadamy na pét,
naktadamy na niego tyzeczke nadzienia i zwijamy zawijajac brzegi do srodka tak aby powstat
pakiecik przypominajacy gotabka. Sajgonki smazymy na gtebokim ttuszczu az bedg brazowe i
chrupiace.



