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Ziemniaki scieramy na tarce. Szynke i ogérki kroimy w kosteczke. Jajka (jedno biatko odktadamy) i
marchewki Scieramy na tarce.

1. Ziemniaki formujemy na talerzu, tworzac ksztatt gtowy tygrysa; delikatnie solimy, pieprzymy,
smarujemy odrobing majonezu.

2. Nastepnie uktadamy kawateczki szynki, znéw smarujemy majonezem.

3. Starte ogérki; majonez

4. Starte jajka; majonez

5. Starta marchewke uktadamy na catej powierzchni, lekko dociskajac.

Teraz kolej na najprzyjemniejsze, czyli dekoracje ;)

Z pozostawionego wczesniej biatka odcinamy koncéwki i uktadamy jako oczka. Delikatnie
nacinamy $rodek i wktadamy w nie Zrenice z ogérka.

Reszte biatka szatkujemy i uktadamy jako "policzki" (nie wiem jak to sie profesjonalnie nazywa u
tygrysa) ;P

Z plasterka paréwki tworzymy jezyczek.

Z biatej czesci pora odkroic cieniutkie paseczki i zrobi¢ z nich wasy.

Bierzemy kilka sztuk oliwek. Jedng kroimy na pét i uktadamy na uszkach, drugg ktadziemy na nos.
Kilka oliwek drobno kroimy i uktadamy z nich pregi. Z pozostatych robimy rzeski.

Gotowg satatke przechowujemy w loddéwce :)

Smacznego :)



