SKEADNIKI

maka pszenna
zottko jajek
jajko

cukier
margaryna Kasia
drozdze

mleko

ocet 10 %

cukier waniliowy

sol

marmolada wieloowocowa

lukier

cukier puder

kakao rozpuszczalne
aromat pomaranczowy
olej do smazenia

woda

Doradca
smaku

ZEWA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 kg

8 tyzka
2504

150 g

1 szk

2 tyzka

1

2 szczypta

250 g

200 g

10 tyzka

2 kropla

5 (przegotowana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

©

ILOSC
PORCJI
5+



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

Drozdze rozkruszy¢ i zala¢ letnim mlekiem ( 3,2% ) z 1 tyzka cukru, pozostawi¢ do
wyros$niecia.

Margaryne roztopic¢ i ostudzic.
Jajka i zéttka ubi¢ z cukrem na puszysta mase, dodajgc cukier waniliowy.

Do duzej miski przesia¢ make, wyrosniete drozdze, reszte cukru, jajka, margaryne, sél
i ocet.

Wyrabiad ciasto, w miare potrzeby doda¢ troche mleka lub maki. Gdy ciasto bedzie
odstawac od reki, miske nakry¢ sciereczka i odstawi¢ w cieple miejsce do
wyrosniecia.

Z wyrosnietego ciasta odrywac kawatki, formowad placuszki, natozy¢ na kazdy
marmolade i zlepi¢ brzegi formujac kulke. Blat lub stét podsypa¢ maka, uktadac
paczki i pozostawi¢ do ponownego wyrosniecia. W niskim, szerokim naczyniu rozgrza¢
thuszcz i smazy¢ paczki na ztocistobragzowy kolor, odwracajgc w potowie smazenia.

Po usmazeniu kazdy paczek osaczy¢ na papierowym reczniku i posmarowaé
czekoladowym lukrem.

Z tej porcji sktadnikéw wychodzi 24-25 paczkdw.



