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Marcin Budynek poleca:

1. Farsz: cebule pokréj w kostke i usmaz na klarownym masle wraz z kaszankg wyciggnieta z flaka,
musztarda i Swiezym tymiankiem. Dopraw solg i pieprzem, odstaw do ostygniecia.

2. Ciasto: z maki, jajka, wody i tyzeczki soli zagniec elastyczne ciasto, a nastepnie odstaw je w
chtodne miejsce na 30 minut. Nastepnie ciasto cienko rozwatkuj i wytnij mate krazki. Na kazdym
potdz kulke chtodnego farszu i doktadnie zlep. Surowe pierozki wrzucaj do wrzatku i gotuj przez 6
minut.

Pierogi z kaszanka podawaj z kiszonymi ogérkami.



