
Kapuśniak

GACOPIERZ23

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

KOSC WEDZONA 20 dkg

włoszczyzna do smaku

ziemniaki 3 sztuki

olej do smażenia

boczek 15 dkg

kiełbasa 15 dkg

kapusta kiszona 50 dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kapustę kiszona, włoszczyznę ugotować na kości. Po 15 minutach dodać ziemniaki drobno
pokrojone w kostkę, Kiełbasę i boczek pokroić i podsmażyć na oleju dodać do zupy.


