Doradca
smaku

KROKIETY Z PIECZARKAMI | SEREM

REMPRZEM
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 1-2

SKEADNIKI
jajko 3 sztuki
mleko 2 szklanki

maka 1i1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto nalesnikowe :2 jajka, 2 szklanki mleka, 1,5 szklanki maki

Farsz :pieczarki, cebula, z6tty ser, jajko, butka tarta

Zmiksowac razem skfadniki ciasta nalesnikowego , odstawi¢ na ok. pét godz (najlepiej do lodéwki).
Pieczarki obra¢ i drobno pokroi¢, cebule réwniez. Podsmazy¢ na patelni (na masle lub oliwie), az
wyparuje woda. Gdy przestygng dodac straty zétty ser . Wszystko razem wymieszac i doda¢ sél
oraz pieprz do smaku.

Na placki nale$nikowe naktadac farsz i zawijac .

Przygotowane krokiety obtoczy¢ najpierw w jajku, potem w butce tartej i smazy¢ na patelni do
zrumienienia



