Doradca
smaku

Sos cumberland

SKEADNIKI

mostek cielecy

Farsz:

szynka wedzona
boczek wedzony
cebula

oliwki zielone Smak
kajzerka

jajko

masto

Kolendra cata Prymat
Pieprz czarny grubo mielony Prymat
s6l do smaku

Imbir mielony Prymat

Ziota prowansalskie suszone Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

DORADCA SMAKU

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 kg

30 dag

15 dag

2 szt

15 dag

2 szt

2 szt

2 tyzki

1/2 tyzeczki

do smaku

1/2 tyzeczki

2 tyzeczki

ILOSC
@ PORCJI
5+

Pomarancze umy¢, scigé z niej cienko skdrke i pokroi¢ na cienkie paski. Z owocu wycisng¢ sok.
Skérke gotowac z winem, na matym ogniu, doda¢ 2 tyzeczki soku pomaranczowego i wystudzic.
Galaretke z porzeczek zagotowad z resztg przypraw, wystudzi¢ i wymieszac z pozostatymi
skfadnikami. Odstawi¢ do lodéwki pod przykryciem. Podawa¢ do mies, ryb i owocéw morza.



