Doradca

smaku
KASZTANKI
MARGETACH
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

- p6t kostki masta
- 2 tyzki cukru

- 2 tyzki kakao
- 2 x 100g opakowania widrek kokosowych
( zmielonych w mtynku do kawy )

- 2 tyzki soku z cytryny

- olejek migdatowy

- pét blachy kruchego placka
(lub 2 paczki herbatnikéw )

Kruche ciastko skruszy¢ na make. (mozna zmieli¢ w maszynce )
Margaryne utrze¢ z cukrem doda¢ pozostate sktadniki nadal ucierajac
( jezeli masa jest za mato elastyczna dodac 2 tyzki wody) .

Formowac kulki , obtoczy¢ w widrkach i okruszkach ciasta .Schtodzic .

Kruchy placek ( zamiast herbatnikéw )

- Pét margaryny ,

- 2 tyzki oleju ,

- 2 tyzki cukru ,

- 2 tyzki zmielonych ptatkéw owsianych ,

- 4 tyzki wody

- ok. 2 szklanki maki

Ciasto zagnies¢ , jesli jest za kruche dodac troszke margaryny
rozwatkowac na blache wyscielong

papierem do pieczenia . Piec ok. 20 min .



