Doradca

smaku
amoniaczki
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 50 dag
masto 10 dag
cukier 12 dag
jajko 2
mieko 1/2 szklanki
amoniak 1 dag

brazowy cukier

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesypac do miseczki i doda¢ amoniak rozpuszczony w cieptym mleku. Dodac jajko i zéttko.
Doktadnie zagnies¢ ciasto i odstawi¢ na ok. pét godzinki do lodéwki. Nastepnie rozwatkowac ciasto
i wykrajac kéteczka. Kazde jedno posmarowac biatkiem i posypac bragzowym cukrem. Upiec na
ztoto.



