Doradca
smaku

Morele w mlecznych chmurkach

ANDZELIKA3
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
dorodne morele(moga by¢ z syropu) 8szt
SER HOMOGENIZOWANY 1pojemnik
sok z cytryny
dzem malinowy 8tyzek
listki Swiezej melisy
sok malinowy 4 duze tyzki (gesty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z moreli odrzucamy pestki.Serek tgczymy z cukrem pudrem,sokiem z malin i tyzeczka soku z
cytryny.Catos¢ ubijamy na puszysta mase.Czes¢ kremu rozktadamy na spodzie pucharkéw,na nim
uktadamy potéwki moreli,w miejsce po odrzuconych pestkach ktadziemy malinowy dzem lub
konfitury,przykrywamy pozostatym kremem,schtadzamy przez 10min.Przybieramy listkami melisy



