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SKEADNIKI
cukru 10 dag
zottko jajek 2
mascarpone 25 dag

biszkopty okragte

filizanka mocnej kawy

tyzka wisniowki 1
tyzki kakao 2
amaretto

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka ucieraj z cukrem na parze,az powstanie puszysty krem.Potgcz go z likierem amaretto i
delikatnie wymieszaj z serkiem mascarpone.Prostokatne naczynie wytuz biszkoptami maczanymi w
zimnym naparze kawy wymieszanym z wisniéwka.Przykryj potowg kremu,reszta biszkoptéw
maczanych w kawie i pozostatym kremem.Wyréwnaj powierzchnie,posyp kakao,przesiewajac je
przez sitko.Wstaw na kilka godzin do lodéwki.



