
Rurki z sosem mięsnym

JULCI3K1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

300gr mięsa mielonego

pół łyżeczki ziół prowansalskich

500gr makaronu rurki

sól i pieprz do smaku

oregano 0,5 łyżeczki

koncentrat 1 słoiczek

serek topiony 1 szt. (długi, śmietankowy)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotować makaron. Mieso dusić pod przykryciem 5-8 min przed dodajemy cebulkę i dusimy aż
straci kolorr. Następnie dodajemy koncentrat pomidorowy i pokrojony w kawałki serek topiony.
Dodajemy zioła i mieszamy aż wszystko się połączy.


