
biszkopt z kaszy manny

SYLWIA78

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

kzasz manna 10 dag

jaja 3 szt

cukier 10 dag

mleko 1\\4 l

cukier waniliowy 1 opakowanie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

babowa foremke wysmarowac masłem i obsypac tarta bułka.Rozgrzac piekarnik .Z 2\\3 CUKRU
UTRZEC ZOLTKA dodac cukier waniljowy.Białka ubic na pine dodac reszte cukru,i chwile
ubijac.Wymieszac zoltka kasze i piane z białek,włozyc do foremki.Wstawic do piekarnika i piec
ok.1\\2godz.Upieczona babke zalac mlekiem i pobnownie wsawic do piekarnika na około 2-3
minuty.Wyjac z foremki na talerz.Podawac z konfiyura i sosem waniljowym


