Doradca
smaku

klopski w sosie koperkowym
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SKtADNIKI
cebula 1
butka 1
jajko 1
Smietana 1 szklanka
maka 2 tyzki
koperek

sol i pierpz do smaku

S0S 2 szklanki
bulion 2 szklanki
piers z indyka mielona dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebulke zeszkli¢ na masle. Do miseczki przetozy¢ mieso mielone i doda¢ cebule, jajko oraz
odcisnieta butke namoczong wczesniej w mleku. Catos¢ doprawi¢ do smaku i doktadnie wyrobi¢.
Nastepnie zagotowad bulion. | wtozy¢ do niego klopsy. Gotowa¢ ok. 15 minut. wywar z gotowania
klopséw wymieszac ze smietang, maka i duzg iloScig koperku. (uwielbiam go). Catos$¢ podgrzac i
doprawi¢ do smaku. doda¢ klopsy.



