Doradca

smaku
Mus czekoladowy
ALICJA34
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
gorzkiej czekolady. 20 dag
jajko 4
kremowki 10 dag
masta 5 dag
tyzki cukru waniliowego 2

likier pomaranczowy
wisienki koktaliowych 6
wiodrki czekolady

koniak 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czekolade potamac na kawatki,wtozy¢ do rondla i rozpuscic,wstawiajac do wiekszego naczynia z
goraca woda.Do roztopionej czekolady dodac pokrojone na ptatki masto,wymieszac na gtadka
mase.Z6ttka odzieli¢ od biatek i kolejno,po jednym,dodawaé do masy,energicznie mieszajac.Mus
lekko ostudzic.Wlac alkohol,starannie wymieszac.Smietane ubic z cukrem waniliowym i dodac do
musu.Na koniec mus potaczyc z ubitymi na sztywna piane biatkami.Przetozyc do pucharkdw i
chtodzi¢ przez 2-3 godz. w lodéwce.Udekorowac wisienkami i wiérkami czekolady.



