
Sałatka makaronowa z koperkiem

ALINA7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórek zielony 2 sztuki

czosnek 3 ząbki

Kostka Kucharek 1 sztuka

por (biała część) 1 szt

papryka żółta 1 sztuka

Koperek suszony Prymat 2 opakowania

papryka czerwona 1 sztuka

ryż 1/2 (w kształcie ziaren ryżu)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotować pół opakowania makaronu w kształcie ryżu z kostką do makaronu. Ostudzić. Ogórki,
papryki pokroić w kostkę. Białą część pora przekroić wzdłuż i pokroić w cieniutkie paseczki. Natkę
posiekać. Pierś z kurczaka pokroić w kostkę, doprawić Kucharkiem Lato i podsmażyć na niewielkiej
ilości oleju. Po ostudzeniu, usmażoną pierś dodajemy do makaronu, łączymy z paprykami, natką,
koperkiem (może być też oczywiście świeży), posiekanym czosnkiem i porem. Wymieszać z
majonezem. Nie trzeba już doprawiać, ale to już kwestia Twojego podniebienia.


