Doradca

smaku
Sernik na zimno mojej babci
KAKIAA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
masto 200 graméw
cukier 1,5 szklanki
jajko 5 szt
mleko 1/2 litra
Zelatyna wieprzowa Prymat 50 gramow
galaretka owocowa 2 opakowania
Biszkopty 1-2 paczki
rodzynki 100-200 gramoéw
brzoskwinie 1 puszka
aromat cytrynowy
ser biaty 800 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zelatyne namoczy¢ w zimnym mileku, potem podgrzewaé az sie rozpusci. Zéttka, ser, cukier i
masto utrze¢. Dodac aromat. Ubic piane z biatek. Mase ucierad i stopniowo dodawa¢ schtodzone
mleko z zelatyna. Na koniec doda¢ piane z biatek i delikatnie wymieszac. Przetozy¢ do tortownicy
wytozonej biszkoptami, schtodzi¢. Galaretki przygotowac zgodnie z przepisem na opakowaniu, gdy
zaczng tezed - wytozy¢ na mase sernikowg. Schtodzi¢, az wszystko doktadnie stezeje. Do masy
serowej mozna dodad rodzynki, a przed wytozeniem galaretki udekorowa¢ sernik owocami - np.
brzoskwiniami z puszki lub $wiezymi truskawkami.



