Doradca

smaku
Placek cytrynowy
KAKIAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

14/037281

SKELADNIKI
maka 30 dkg
cukier puder 30 dkg
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
cukier waniliowy 1 paczuszka
cytryna 1 szt.
masto 200 graméw
jaja 5 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier utrze¢ z mastem dodajac po jednym Zzéttku, nastepnie dodad przesiang make z proszkiem
do pieczenia. Umyta cytryne zetrze¢ na grubej tarce - doda¢ do ciasta. Ciasto dalej uciera¢, na
koniec doda¢ ubitg piane z biatek, delikatnie wymiesza¢. Wytozy¢ do tortownicy lub kekséwki.
Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 160 stopni, po chwili zwiekszy¢ temperature do 180. Piec
okoto 45minut.



