Doradca
smaku

potrawka wotowo-wieprzowa

PAWELOO7
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
wotowina mielona 20 dkg
mielona wieprzowina 20 dkg
sok pomidorowy 1 szklanka
wino biate wytrawne 1 szklanka
oliwa 2 tyzki
marchew
cebula biata
czosnek 2-3 zabki
Lis¢ laurowy suszony Prymat
sol, pieprz
bazylia 2-3 tyzki
boczek wedzony 10 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

boczek pokroi¢ w kostke.marchew oraz czosnek i cebule drobno posiekaé.na oliwie podsmazy¢
boczek z warzywami,dotozy¢ mielone mieso,mieszajgc,smazy¢ razem ok.10 min.wla¢ sok
pomidorowy i wino,doda¢ lis¢ laurowy.dusi¢ na matym ogniu 30 min.przyprawic sola,pieprzem i
bazylig,wymieszaé.podawac¢ z makaronem.



