Doradca
smaku

Kolorowa zapiekanka wg Niuni

NIUNIAl1
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
miesa mielonego 40 dkg
papryki 2
pomidoréw 5
cebule 2
ziemniakow 2 kg
Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki
$mietana
wody 1/2 szklanki
sera z6ttego 20 dkg
czosnku 3 zabki
ziot prowansalskich 1 tyzeczka
sol
Chili pieprz cayenne mielone Prymat 2 szczypty
olej 5 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na wysmarowang ttuszczem blache ktadziemy pokrojone w talarki ziemniaki (ugotowane al dente)
i czosnek. Cebule kroimy w pidrka, pomidory i papryke w kostke. Do miesa mielonego dodajemy
butke tartg, sél, pieprz, chili i ziota. Formujemy malutenkie kuleczki, nastepnie je podsmazamy.
Cebule, pomidory, papryke i kuleczki mieszamy z ziemniakami i czosnkiem. Do smietany i wody
wrzucamy starty ser zétty i gotujemy, nastepnie polewamy sosem. Wstawiamy do rozgrzanego
piekarnika na 45- 50 min. SMACZNEGO!






