Doradca
smaku

Przysmak z biatego sera na ostro

NIUNIAl1

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
sera biatego 2 kostki
$mietany 650 ml
ogorkow 5

gtéwki czosnku 1-1,5 gtéwki

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na tarce o drobnych oczkach Scieramy obrane i umyte ogérki (tak aby powstaty cieniutkie
paseczki). Czosnek obieramy i przeciskamy przez praske. Widelcem rozdrabniamy ser, dodajemy
$mietane, ogdrki i czosnek. Przyprawiamy do smaku solg i pieprzem.

SMACZNEGO!



