
czereśnie marynowane

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

woda 1 szklanka

cukier 50 dkg

ocet 10 % 1/4 szklanki

Goździki całe Prymat

Cynamon cały Prymat

skurka z cytryny

sól

czereśnie 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

czereśnie starannie płukać,ogonki skrócić o połowę i ułożyć ciasno w słoikach.do każdego z nich
włożyć po 2-3 goździki,kawałeczek kory cynamonowej i skórki z cytryny.wodę zagotować z
cukrem,szczyptą soli i octem.gorącą zalewę wlać do słoików z czereśniami.nałożyć
zakrętki,wstawić do ciepłej wody i pasteryzować przez 20 min.


