
Smarowidło siostry Iwonki

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

słonina 1 kg

kiełbasa śląska 3 sztuki

cebula 2 sztuki

czosnek 1 pałka

Kucharek przyprawa do potraw do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Słoninę umyć, osuszyć, pokroić w kosteczkę. Wrzucamy ją do garnka i topimy na wolnym ogniu.
Kiełbasę, cebulę i czosnek zmielić maszynką do mięsa. Kiedy słonina będzie już prawie stopiona
dodajemy pozostałe składniki i doprawiamy kucharkiem. Stopić do końca, odstawić w chłodne
miejsce a po wystygnięciu wstawić do lodówki. Idealne na kanapki, można podawać z ogórkiem
małosolnym.


