Doradca
smaku

Sliwki marynowane na stodko

HABIBI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORC]I
1H 5+
SKEADNIKI

sliwki wegierki 1,5 kg

woda 1,5 szkl.

cukier

cynamon 2-3 kawaftki

Gozdziki cate Prymat 10-12 szt.
kardamon 5-6 nasion

ocet 1,5 6%

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki umy¢ i przeciaé na potowe - wyja¢ pestki.

Zagotowac wode z octem oraz przyprawami. Gotowa¢ marynate 15 minut po pokrywka, nastepnie
zalac Sliwki i pozostawi¢ na 8-12 godzin (np. na cata noc).

Sliwki odcedzi¢ z zalewy i przetozy¢ do stoiczkédw (500ml) - przesypywac warstwami cukru, dodac
przyprawy z marynaty, zakreci¢ i zapasteryzowac.

Sliwki nadaja sie do jedzenia po 3-4 tygodniach.



