Doradca
smaku

biszkopt

BARTEK8585

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 6 sztuk
maka pszenna 1 szklanka
maka ziemniaczana 1 tyzka
cukier krysztat 3/4 szklanki
cukier wanilinowy 1 opakowanie
ocet 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Jaja wybic¢ do 2 oddzielnych naczyn. Sprawdzi¢ swiezos¢.

KROK 2 Biatka ubi¢ na sztywno dodajagc pod koniec-gdy biatka beda ubite cukier. Nastepnie
dodajemy z6ttka wymieszane z octem i proszkiem i mieszamy.

KROK 3 Gotowe ciasto wyktadamy na blache wytozong papierem do pieczenia. Pieczemy ok.
35-40 minut w temp. 170 stopni. Biszkopt mozemy wykorzysta¢ do réznych deseréw-
przektadajgc ulubiong masa itp.



