
Ciastka z dżemem

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 1/2 kg

masło roślinne 1 kostka

jajko 1 sztuka

żółtko jajek 1 sztuka

drożdże 5 dag

cukier 2 łyżki

sól 1 szczypta

śmietana 100 ml

dżem truskawkowy 1 słoik

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Drożdże pokruszyć do ciepłej śmietany, dodać szczyptę soli, cukier, jajko i żółtko. Wymieszać i
odstawić w ciepłe miejsce do wyrośnięcia. Mąkę posiekać z miękkim masłem, dodać rozczyn i
wyrobić ciasto. Ciasto rozwałkować, wykrawać z niego kółka, na każdym z nich kłaść po 1/2
łyżeczki dżemu. Kółka składać i zlepiać brzegi. Ciastka piec przez 20 minut w temp. 180 stopni.


