
Tajska kawa mrożona

MONIKA78

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

kawa 1 szklanka

mleko 1/2 szklanki

śmietana 18-procentowej 1/2 szklanki

kardamon 3 nasiona

cukier brązowy 3 lyżeczki

olejek migdałowy 1/2 lyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rozrob mleko ze smietana i wlej do malego garnka. Dodaj rozgniecione nasiona kardamonu oraz
cukier. Zagotuj lekko na srednim ogniu i odstaw na 15 minut. Nastepnie wyjmij nasiona kardamonu
i dodaj olejek migdalowy.
Zaparz kawe.
Do dlugiej szklanki wrzuc lod, wlej kawe oraz aromatyzowane mleko.


