Doradca
smaku

Satatka z twarogowymi kuleczkami

KALUSIAA1989
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
czerwonej sataty 10 dag
roszponki 10 dag
octu malinowego 4 tyzki
sél
pieprz
cukru 0,5 tyzki

peczek szczypiorku

chudego twarozku 15 dag
winogrona 30 dag
olej z orzechow wtoskich 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Winogron pokroic na potéwki, czubkiem noza usung¢ pestki. Oczysci¢, optukad i osgczy¢ oba
rodzaje sataty. Czes¢ porwacé na mate kawatki. Ocet utrzed z olejem, doprawic¢ solg, pieprzem i
cukrem. Z sosem wymiesza¢ winogrona i sataty. Z twarozku uformowa¢ mate kulki ( na jeden kes),
opanierowac w posiekanym szczypiorku i utozy¢ na satatach. Podawad zaraz po przyrzadzeniu.



