Doradca
smaku

Ciasteczka z czekoladowym oczkiem

RUSSKAYA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

N
SKELADNIKI

maka 170 gram
kakao 2.5 tyzki
cukier puder tyzka
cukier 2 tyzki
masto 120 gram
jajko
$mietana tyzka
sol szczypta

cukier do obtaczania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Jajko zmiksowac¢ z mastem, Smietang i cukrami.
W oddzielnej misce wymieszaé make, sél i kakao.
Nastepnie dodac je do masy maslanej.

Z ciasta formowac niewielkie kuleczki, obtaczac je w cukrze ( mozna wsypa¢ cukier do salaterki i
tam obtaczad ciasteczka, bedzie wygodniej).

Uktada¢ na blaszce wytozonej papierem do pieczenia. Okragtg koncéwke drewnianej tyzki maczac
w mace i delikatnie odciska¢ w ciastkach, tak by powstato wgtebienie prawie do samej blaszki.
Trzeba jednaj uwazac bo ciasteczka pekaja.

Piec 13 minut w temp. 1800

Po upieczeniu wystudzi¢ i napetni¢ czekolada.

Do napetnienia potrzebujemy:
1/2 tabliczki czekolady deserowej
1 tyzeczka masta

1 tyzeczka miodu

Czekolade potamac na kawatki, wtozy¢ wszystko do garnuszka i rozpusci¢ w kapieli wodne;.

Smacznego ;)



