Doradca

smaku

Potkruche ciasto z rabarbarem

RENATAZ-ET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka pszenna 2 szkl
cukier 1 szkl
masto 20 dag
z6ttko jajek 3 szt
$mietana 3 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
cukier waniliowy 2 tyzeczki
rabarbar 1 kg
Butka tarta klasyczna Prymat 2-3 tyzki
kruszonka
maka pszenna 1 szkl
cukier 10 dag
masto 1o dag
zé6ttko jajek 1 szt
cukier waniliowy 2 tyzeczki
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Na stolnice przesia¢ make, wymieszad z proszkiem do pieczenia, doda¢ masto,

posiekaé. Z6ttka utrze¢ z 2/3 szkl cukru i cukrem waniliowym doda¢ $mietane,
wymieszad. Nastepnie potgczy¢ z maka i zagniesc ciasto Zawingé w folie i wiozy¢ na

1/2 godziny do lodéwki.



KROK 2

KROK 3

KROK 4

Reszte cukru wsypa¢ do rondla, wla¢ 2 -3 tyzki wody, dodac obrany ze skérki i
pokrojony rabarbar, zagotowa¢, osaczy¢. Z 1 szkl maki, cukru waniliowego, z6ttka, 10
dag cukru i masta zrobic¢ kruszonke. Ciasto wyja¢ z loddwki, rozwatkowad, utozy¢ w
przygotowanej blaszce, posypac butka tarta. Nastepnie wytozy¢ rabarbar

Posypac¢ kruszonkga. Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika.

Piec w temp 180 stopni okoto 35-40 minut.



