
Miodowe brioszki

KLAUDIA007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 20 dag

płynny miód 6 łyżek

schłodzone masło 4 łyżki

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

szczypta soli

mleko 50 ml

jogurt naturalny 50 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do mąki, proszku, soli i posiekanego masła wlewamy jogurt i miód. Wyrabiamy jednolite, gładkie
ciasto. Rozwałkowujemy na wysypanej mąką stolnicy na placek o grubości ok. 1 cm. Szklanką o
średnicy ok 6 cm wykrawamy krążki i układamy na wyłożonej papierem do pieczenia blaszce.
Krążki smarujemy mlekiem i wstawiamy do rozgrzanego do temp. 200 Stopni piekarnika. Pieczemy
ok. 20 minut.


