Doradca

smaku
Placek potkruchy z wisniami
ANEMON
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

wisnie 1 kilogram
maka tortowa 3 szklanki
cukier puder 1 szklanka
masto 250 gram
z6ttko jajek 5 sztuk
$mietana kwasna 12% 4 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
cukier wanilinowy 16 gram
cukier puder 1 szklanka
masto 100 gram
maka tortowa 1 na kruszonke

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki ciasta siekam nozem, a nastepnie szybko zagniatam ciasto. Zawijam je w folie
spozywczg i wktadam na p6t godziny do lodéwki. Schtodzonym ciastem wylepiam dno formy o
wymiarach 21x32 ¢cm i naktuwam je widelcem.

Piekarnik rozgrzewam do temperatury 180°C.
Z wisni usuwam pestki i uktadam je réwng warstwa na ciescie.

Sktadniki kruszonki zagniatam tak, aby powstaty grudki i rozsypuje na wisniach.
Blaszke wstawiam do nagrzanego piekarnika i pieke 40 minut.
Upieczone wyjmuje z piekarnika i odstawiam do wystudzenia.



