Doradca
smaku

Satatka szwedzka

ZEWA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ogorki swieze 2 kg
cebula 1 szt
ocet 1 szk
sol 2 tyzki
woda 6 szk

Gorczyca biata cata Prymat
ziele angielskie

Lis¢ laurowy suszony Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyte ogérki pokroi¢ w plastry , natozy¢ do stoikéw dodajac kilka piérek cebuli, po dwa ziarna
pieprzu i ziela , listek laurowy i kilka ziarenek gorczycy.
Zala¢ goracg zalewa, zakreci¢ stoiki i postawi¢ do géry dnem do ostygniecia.



