Doradca
smaku

Gazpacho - pomidorédwka

PAWEL33

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
pomidory bez skory 1kg
seler naciowy 3 szt
cebula 1 szt
czosnhek 5 zabkdw
mleko skondensowane 150 ml
sol

maka ziemniaczana
jajko 1 szt

woda 0,5 (zrédlana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory obrane ze skorki, selery naciowe, cebule, czosnek pokroi¢ i zmiksowac. Catos¢ przetrzed
jeszcze przez sito. Przecier gotowac na wolnym ogniu, doda¢ make ziemniaczang rozprowadzong
zimna wodg. Doprowadzi¢ do wrzenia i roztrzepa¢ w zupie cate jajko. Pod koniec gotowania wlac
skondensowane mleko. Przyprawi¢ do smaku solg i oregano.



