Doradca

smaku
Domowy smalec z cebulka
MAGDALENA94
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
przyprawa do potraw Kucharek do smaku
Majeranek suszony Prymat do smaku
boczek 1,5 kg
cebula 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Surowy boczek kroimy w bardzo drobna kostke. Wrzucamy na patelnie i zostawiamy na bardzo
wolnym ogniu, pod przykryciem od czasu do czasu mieszajac. Gdy z boczku wytopi sie
wystarczajgca ilos¢ ttuszczu, tak, aby miesne skwareczki byty w nim lekko zanurzone, catos¢
zasypujemy drobniutko pokrojong cebulg. Od czasu do czasu mieszamy, az cebulka lekko sie
zeszkli (nie zrumieni!). Doprawiamy odrobing Kucharka i pieprzu. Studzimy od czasu do czasu
mieszajac, zeby ttuszcz réwnomiernie potgczyt sie ze skwarkami. Przektadamy do miseczek i
gotowe. :)

Mozna doda¢ majeranku, jednak nalezy wtedy smalec szybciej zuzy¢ :)



