
Ogórki po żydowsku*

NINA6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

obranych ogórków 2 kg

cebule 3 szt

marchewki 2 szt

sól 1 łyżka

woda 3 szkl

ocet 1 szkl

cukru 1 szkl

ziele do smaku

Gorczyca biała cała Prymat do smaku

chrzan świeży do smaku

czosnek ząbki do smaku

koper świeży do smaku

pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki kroimy wzdłuż, cebulę w krążek, marchewki w kostkę. Ogórki, cebulę posolić i odstawić na
2-3 godziny.
ZALEWA
Woda ocet cukier- gotujemy.
Ogórki wkładamy do słoików , dodajemy ziele, gorczyce, chrzan, czosnek, koper, pieprz i zalewamy
gorącą zalewą. Można spasteryzować.


