Doradca

smaku
ciasto z kremem
KATARZYNA/KATE1980
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN
SKEADNIKI
maka pszenna 6 tyzek
maka ziemniaczana 6 tyzek

cukier

proszek do pieczenia

mleko

cukier

skorka pomarnczowa
pomarancza

Zelatyna wieprzowa Prymat
masa

ser biaty

Ciasto:

jajko

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

4 tyzki

1/2 tyzeczki
1 szklanki
2 tyzki

1 garsc

1

25 dag

25 dag

©

ILOSC
PORCJI
5+

Biatka ubi¢ z cukrem a nastepnie dodac zéttka, make i proszek do pieczenia. Piec ok. 25 minut.
ostudzone ciasto przekroi¢ na pét. Mozna je nasaczy¢ woda z cytryng i alkoholem. Zelatyne zala¢
wode i poczekac az napecznieje. Nastepnie podgrzac jg aby sie rozpuscita. Zmielony ser biaty

utrze¢ z cukrem i dola¢ mleko. A nastepnie doda¢ zelatyne. Na ciescie wytozy¢ kawatki

pomaranczy lub innych owocéw i wytozy¢ na to %2 masy. Nastepnie przykry¢ drugim plackiem i
posmarowac reszta kremu. Catos¢ udekorowad wiérkami czekolady mlecznej.



