Doradca
smaku

Penne z sosem serowo pieczarkowym

WEDITH1
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
makaronu penne 400 ¢
pieczarek 30049
cebula 1
serki topione kremowe 2
Smietanki 12 % 300 ml
masta 1/4 kostki
sol, pieprz, czosnek w proszku do smaku
po6t papryki czerwonej do dekoracji

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy wg przepisu na opakowaniu. Pieczarki kroimy w plastry, cebule w drobng
kosteczke, smazymy na masle, przyprawiamy solg, pieprzem, czosnkiem. Dodajemy kawatkami ser
topiony, mieszamy po 2 minutach, ser zacznie sie topi¢. Zalewamy $mietanka, mieszamy do czasu
uzyskania gtadkiej konsystencji. Do garnka z ugotowanym makaronem dodajemy sos, mieszamy,
podajemy dekorujgc pokrojong w kosteczke papryka. Smacznego !!!



