Doradca

smaku
kolorowe galaretki
AGINAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKEADNIKI
galaretka poziomkowa 1
galaretka agrestowa 1
$mietana 12% 200 ml
cukier 2 lyzki

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretki przyrzadzamy zgodnie z przepisem na opakowaniu. Smietanke miksujemy z cukrem
pudrem, dodajemy zelatyne rozpuszczong w 50 ml wrzatku i 25 ml zimnej wody. Ponownie
mieszamy. Do przezroczystych szklanek wlewamy troche zielonej galaretki, wktadamy do szklanki
do lodéwki, az galaretka stezeje. Nastepnie wlewamy biatg mase i ponownie wktadamy do lodéwki.
Kolejno czerwong galaretke i tak do zapetnienia szklanki.



