Doradca
smaku

Przepyszna chatka z kruszonka

RUSSKAYA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

drozdze 30 gram
cukier 90 gram
sol tyzka
maka kg

jajko 3 sztuki
masto 100 gram
woda 400 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze wymieszac z ciepta woda. W misce wymiesza¢ make(3/4), sél, cukier, nastepnie wla¢ drozdze, dodaé masto, jajka i wyrobi¢
ciasto, dosypujgc w miedzyczasie reszte maki.

Ciasto powinno by¢ elastyczne. Wyrobione ciasto przykry¢ sciereczka i odstawi¢ w ciepte miejsce na okoto 2 godziny(lub do
podwojenia objetosci). Po tym czasie krétko wyrobi¢, w celu odgazowania, podzieli¢ na dwie czesci. Kazdg z nich podzieli¢ na 3,
uformowac watki i zaples¢ warkocz. Tak powstate chatki umiesci¢ w wysmarowanych mastem i podsypanych maka kekséwkach i
odstawi¢ na godzinke. Przed wtozeniem do piekarnika posmarowac jajkiem i obficie posypac kruszonka.

Piec okoto 30-40 min w temp 1750.

Smacznego :)

Przepis na kruszonke:

20 dag maki

1/2 kostki masta

1/2 szkl pudru

1 cukier waniliowy

1 z6#tko

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

Wszystkie sktadniki potaczy¢ ze soba i wyrobi¢ w rekach. Kruszonki wychodzi naprawde sporo, wiec niewykorzystang czes¢ mozna
zawina¢ w folie i zamrozi¢. Przyda sie na nastepny raz :) Bo jestem pewna, ze tg chatke zechcecie zrobi¢ ponownie ;)






