Doradca

smaku
Nalewka z pigw
KLAUDIAO0O7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
pigwy 2 kg
cukier 35 dag
woda 1 litr

spirytus70% 1 litr
pomarancza 1 szt

brazowy rum 100 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Uwaga: Aby uzyskac spirytus 70 %, nalezy zmiesza¢ w réwnych proporcjach spirytus 96% z wédka
40%. Pigwy umy¢, obra¢, usuna¢ gniazda nasienne, pokroi¢ w ¢wiartki. Zala¢ woda, gotowa¢ pod
przykryciem 45 minut. Z rozgotowanych owocéw odcisng¢ sok w sokowirédwce lub odsaczy¢ przez
geste ptdétno. Sok podgrzac (nie gotowad), rozpusci¢ w nim cukier. Doda¢ do syropu spirytus i rum,
wymieszaé, odstawi¢ w chtodne miejsce na 3 tygodnie. Od czasu do czasu wstrzagsnaé naczyniem.
Dodac¢ do nalewki cienko skrojona skérke i sok z pomaranczy. Odstawi¢ na miesigc. Nalewke
przefiltrowad przez bibutke filtracyjna i rozla¢ do ciemnych butelek. Do degustacji nadaje sie po pét
roku.



