Doradca
smaku

Pieczarki faszerowane cielecina

SYLWIA78
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
16 duzych pieczarek
FARSZ;100g pieczonej cieleciny
4 tyzki tartej butki
2 tyzki drobno pokrojonego koperku
3 tyzki masta
sol, pieprz
jajko 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

pieczarki oczyscic,umyc i osaczyc.Odciac trzonki i wydrozyc troche niaszu,Trzonki wydrazone
czesci kapeluszy i cebule posiekac i przesmazyc na masle.Dodac posiekana cielecinke wbic jajka
wsypac tarta butke i wymieszac.Przyprawic sola i pieprzem,dodac koperek.Kapelusze napetnic
farszem posypac tarta butka i piec przez 20 minut w temperaturze 200 stopni lub panierowac w
cmace jajku,tartej butce i smazyc na masle



