Doradca

smaku
satatka admiralska
JADWIGA18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ogorki swieze 2 sztuki
pomidory 2 sztuki
satata kolorowa 10 lisci
pieczen wieprzowa 20 dag
oliwa 2 tyzki
ocet winny 2 tyzki
cebula czerwona 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki obierz i pokréj na ¢wiartki, cebule pokréj w pidrka, pomidory pokrdj w 6semki. Satate i
bazylie umyj - osusz - podrzyj na kawatki. Pieczeh pokréj w kostke.
Zmieszaj z oliwa i octem. Dopraw solg i pieprzem



