
Ogórki kwaszone

ANECIK1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 3 kg

czosnek 1 gówka

koper 1 pęczek

Gorczyca biała cała Prymat 20 ziarenek

ziele angielskie 15 ziarenek

Liść laurowy suszony Prymat 15 szt

pieprz 20 ziarenek

chrzan 1 kawałek duży

liście wiśni 15 szt

liście porzeczki 15 szt

woda 2 litry

sól 8 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do każdego słoika układamy najpierw po każdym listku, następnie koper, ogórki i pozostałe
przyprawy. Wodę zagotowujemy z solą, zalewamy ogórki i zamykamy słoiki. Odstawiamy na pięć
dni po czym pasteryzujemy słoiki 15 minut.


