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Niewielka forme do pieczenia wyktadamy papierem do pieczenia (réwnie dobrze mozemy go nie
uzywad, tylko posmarowac forme margaryna i posypac jg maka).

Make mieszamy z budyniem, proszkiem, btonnikiem i sola.
Piekarnik nagrzewamy do 175st.

Miekkie masto ucieramy z cukrem na gtadkg mase. Whijamy po jednym jajku, caty czas miksujac.
Wsypujemy make wymieszang z resztg suchych skfadnikéw i mieszamy.

Ciasto wyktadamy do formy, a na jego wierzch wyktadamy porcjami mase serowo-budyniowa.

Pieczemy w temp 175stopni okoto 45 minut.

Masa:
Gotujemy budyn. Studzimy.
Ser miksujemy razem z cukrem i zéttkiem. Dodajemy po tyzce przestudzony budyn.

Ewentualnie dostadzamy do smaku.



