Doradca

smaku
Kolorowa satfata
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

satata 1 sztuka
pomidory 2 sztuki
ogorki 2 sztuki
koperek 1 peczek
cebula 1 sztuka
sos miodowy z czosnkiem TaoTao 5 tyzek

s6l do smaku

pieprz prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Liscie sataty umy¢ , osuszy¢ , porwa¢ na mate kawatki.Pomidory umy¢ , pokroi¢ na duza kostke lub
kawatki. Ogorki , cebule obra¢. Ogdrki pokroi¢ w plasterki , cebule posiekac . Koperek posiekad.
Wszystkie skfadniki wymieszac , doprawi¢ do smaku solg oraz pieprzem . Doda¢ sos miodowy z
czosnkiem , wymiesza¢ satatke doktadnie , odstawi¢ na 15 minut.



